BLANCde NOIR

ROCZNIK: 2022

szczep: 100% PINOT NOIR

PARCELE:

TERRACOTA
(I BLEKITNY | CZERWONY 2016 CORDON SPUR dens. 6000/ha )

WINIFIKACJA:
DELIKATNE TEOCZENIE NA SZYPUKACH. FERMENTACJIA W KADZIACH ZE
STALI NIERDZEWNEJ W KONTROLOWANE) TEMPERATURZE

STARZENIE:
100% BARRIQUE 7 MIESIECY NA DROBNYM OSADZIE ( 2'i 3 PASAZ)

NOTA DEGUSTACYINA:

0KO
JASNOZLOTE Z LEKKIMI £0SOSIOWYMI REFLEKSAMI

NOS
RAJSKIE JABLKO, BISZKOPT, STARE DREWNO, SITOWIE

USTA
WYRAZISTE, KRUCHE ZE SLADEM TYPOWEJ DLA STARYCH BECZEK
OKSYDACJI, W WYKONCZENIU SZORSTKIE, StONAWE ZWYRAZNIE
ZAZNACZONA KWASOWOSCIA, LEKKIMI TANINAMI I SILNA
0S0BOWOSCIA.



